
Récolte / Harvesting
Manuelle en bacs de 500 kg. 
The grapes are handpicked and collected in 500-kg bins.

Pressurage / Pressing
2h30 long et doux avec une extraction douce afin de ne pas extraire trop de 
tanins. Pressurage direct, pas de saignée. Long and gentle, lasting 2½ hours, to 
delicately extract the juice to avoid extracting too many tannins.
The grapes are pressed immediately so that there is no skin contact with the 
must.

Vinif ication /  Vinif ication
Débourbage à froid après 48h. Fermentation alcoolique en levures indigènes. 
The must is racked after 48 hours of cold stabilization. Alcoholic fermentation 
relies on indigenous yeasts.

Élevage / Ageing
Collage puis légère filtration avant une mise en février suivant la récolte.
The wine is lightly filtered before being bottled during the month of February 
following the harvest.

Dégustation / Tasting notes
Le nez est porté par les fruits rouges. La bouche est fine et élégante avec une 
belle acidité ce qui en fait un vin désaltérant. The nose is redolent of red fruit. 
The palate is fine and elegant boasting pleasing acidity, which makes for a 
refreshing wine.

Accords / Food-wine pairing
Barbecue, cuisine asiatique, italienne.
Barbecued foods, Asian and Italian cuisine.

Cépage / Grape variety
Pinot noir

Lieu dit / Locality
Sury en Vaux 

Rendement / Yield
65 Hl/ha

Viticulture / Viticulture
Biologique

Terroir / Terroir
Argilo calcaire 

Exposition / Exposure
Sud

Âge des vignes / Age of the vines
15 ans

Superficie / Area
0,50 ha
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Sucre / Sugar
0,33 g/L

Acidité / Acidity
4,83 g/L

SO2 libre / SO2 free
21 mg/L

SO2 total / SO2 total
30 mg/L

Degré d’alcool / Degree of alcohol
13°

Millésime / Year
2024


