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Sauvignon blanc Calcaire Portlandien
Lieu dit Exposition

Les Chasseignes Sud, Sud-Est
Rendement Age des vignes
50 Hl/ha 50 ans
Viticulture Superficie
Biologique Tha

Récolte

Manuelle en caissettes.

Pressurage

3h30, long et doux afin d'extraire les jus en douceur pour éviter les arémes
veégetaux.

Vinification

Pas d’enzymage ni sulfitage. Débourbage au bout de 48h a froid. La
fermentation alcoolique se fait grace aux levures indigénes en foudres en
chéne de 20hl.

Elevage

Elevage de 18 mois dont 12 mois en foudres. Puis soutirage et assemblage des
foudres, pour finir 6 mois en masse. La mise en bouteilles a lieu au printemps
en jour fruit sans collage ni filtration.

Dégustation

Cette cuvée emblématique du domaine offre un fruit toujours trés expressif

dans sa jeunesse, puis la minéralité du terroir calcaire prend le dessus avec

le temps. La bouche ample et complexe s'étire tout en longueur grace a son
équilibre toujours présent malgré des maturités élevées.
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Poissons, viandes blanches.
LES CHASSEIGNES

Degre d’alcool Acidite
13° 422 g/L

1 Sucre SO2 libre SO2 total
— 0.65 g/L 20 mg/L 56 mg/L



